INSTITUTO SUPERIOR TECNOLOGICO VICENTE LEON

MALLA CURRICULAR - CARRERA DE GASTRONOMIA

cODIGO 551013802-P-0501 LUGAR DE OFERTA (SEDE): ]MATRIZ LATACUNGA [MODAUDAD [PRESENCIAL AJUSTE CURRICULAR
PERIODOS 1 l n \Y
. o lE. |2 . o B, |3 3 o B, |3 3 o B, |3 2
] o S » ] T ] « ] ) o ) [ o o o
wo F © s £ S E o o jd g © s €8 Eol o| &f8 © s £ 8 Eol o| &f 8 ® s £ 8 Eo|lo| &| &
593 2 S2l58¢g &5 g 2 |9 & 2 Sglgeg/55| 52|88 2 Sglg2g/55| 52|28 2 Sglggg|55| 52|28
<N O I3 Qu| 2 wm 0 2 c < c © 5 o Q8| 2ca|l S c| ¢ c © | T o g g| 2ol S c| ¢ c © | T o g g| 2ol S c| c c © | T
Szg 2 8O EQ| I¢ pe] S | g B SE|SEg|Sg| g S w|® & SE8|IEZUIE|g| S| w|® ) S8|IEZUIE|g| S| w|®
§g°:>‘ 2 £2]1887° 823 2 2 8 © 2 gelg8°lgz2/ 2| 8lg|° 2 £2/88%° 822 |2|g|° 2 £2188%°/ 82|23 |&|8g|°
s ° S8 |86 3 = 5 S8 |88 |3 s § |86 |38 Fls S8 |86 |38 Fls
N o T ‘o o =y ~© o =y ~© o sy
& & [ & - & - &
SEGURIDAD E QUIMICA Y MARKETING Y
HIGIENE DE 48 32 32 32 144 5 3 CONSERVACION DE | 32 32 16 16 | 9% | 4 2 | EMPRENDIMIENTO | 16 0 16 16 | 48| 1 1 TURISMO 16 16 0 16 | 48| 2 1
ALIMENTOS LOS ALIMENTOS GASTRONOMICO
BAsICO
FUNDAMENTOS
BASICOS DE LA 64 64 32 32 192 8 4 0
GASTRONOMIA
OFIMATICA 16 0 16 16 48 1 1 0
q TECNICAS BASICAS COCINA COCINA
64 32 64 32 192 6 2 |144| 7 1 144| 8 2 | 192 7
RANADERS 4 DE COCINA 64 48 0 3 g ECUATORIANA | 64 64 0 6 g ECUATORIANA I 48 64 48 3 &
COCINA CREATIVA
GASTRONOMIA NUTRICION Y COCINA a
48 32 32 32 144 5 48 | 2 144| 6 192| 6
SOSTENIBLE B] DIETETICA 16 16 0 16 1 INTERNACIONAL 48 48 16 32 3 E INNOVACION 48 48 48 48 a4
CULINARIA
PROFESIONAL
PATRIMONIO TECNICAS DE BARES CATERING Y
48 48 16 32 | 144| 6 3 o 48 48 16 32 |144| 6 3 32 64 48 48 [192| 6 | 4
ALIMENTARIO Y CAFETERIAS EVENTOS
GESTION Y
PASTELERIA Y ADMINISTRACION PLAN DE
o 144| 6 9% | 4 a 9% | 4
REPOSTERIA 8 8 16 32 2 DE ALIMENTOS Y 32 32 16 16 2 TITULACION 32 32 0 32 2
BEBIDAS
UNIDAD DE
INTEGRACION
CURRICULAR
aCIICRS PRACTICAS LABORALES 9% 2 PRACTICAS LABORALES 144 3
LABORALES
PRACTICAS DE
SERVICIO PRACTICAS DE SERVICIO COMUNITARIO 48 1
COMUNITARIO
Total 240 160 176 144 720 25 15 ‘ 208 ‘ 192 ‘ 48 ‘128 720| 25 | 15 208 192 64 |112|720| 25 | 15 176 224 144 | 176|720| 25 | 15
Total Total Préacticas de servicio comunitario 96 horas, de las cuales 48 horas (1 crédito) esta dispuesto en la mallay las 48 horas (1 crédito) restantes
Total componente Componente | Compone| Practicas de . fuera de malla, acorde al cumplimiento de la estructura curricular de la carrera Art. 43 del (RRA 2023)
. Aprendizaje en . o Practicas Trabajo de Total periodo P
Periodos Aprendizaje nte servicio y _, o Total créditos
Contacto PR . ... |Laborales Titulacion académico
Practico- Auténom | comunitario
con el Docente X
Experimental o
1 er Periodo 240 336 144 0 720 15
2do Periodo 208 240 128 48 96 720 15
3er Periodo 208 256 112 144 720 15
4to Periodo 176 368 176 96 720 15
TOTAL 832 1200 560 48 240 96 2880 60




